Wittinger Tor

Lieber Gast,
unser Bestreben ist es, N LZ
Ihren Aufenthalt im Wittinger Tor -
so angenehm wie mdglich zu gestalten. Vons

Unser unverwechselbares Ambiente,
eine reichhaltige, abwechslungsreiche Speisekarte
und der freundliche Service sind unser Markenzeichen.

Gutes Essen kann nur aus
guten Produkten entstehen.

Bei uns bekommen Sie beides.

Folgen Sie uns auf Facebook
wdhrend |hr Essen zubereitet wird.

immer Uber alle Aktionen informiert sein!

IHR WITTINGER TOR TEAM

Offnungszeiten Restaurant:
Dienstag bis Samstag von 18.00 - 22.00 Uhr,

Sonntag und an Feiertagen von 11.00 - 14.00 Uhr.
Montag bleibt unser Restaurant geschlossen.

Termine fUr lhre privaten Feiem oder besondere Festlichkeiten
gem nach Absprache!

Annahme und Abholung fir AuBer-Haus-Bestellungen

Dienstag bis Samstag von 18.00 - 20.00 Uhr,
Sonntag und an Feiertagen von 11.00 - 13.00 Uhr.

Kreditkarten kdnnen erst
ab einem Betrag von 50,00 € akzeptiert werden.


https://wittinger-tor.de/speisekarte/menu.pdf
https://www.facebook.com/p/Wittinger-Tor-100062958504397/?locale=de_DE
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Seelenwarmer fir den Winter ....

o Rubchensuppe < 7 790 €

cremige Suppe aus gerdsteten Steckriben,
verfeinert mit weiben Bohnen, wérmend, aromatisch,
perfekt fir die kalte Jahreszeit

o Paprikapolenta 2=t 7 1890 €

mit winterlichem Gemise und knackigem Salat,
hausgemacht, herzhaft und voller Geschmack

o Szegediner Gulasch wie bei Oma > 23,90 €

Ungarisches Schweinegulasch mit Sauerkraut,
serviert mit Grinen Klaben, deftig, herzhaft
und voller Geschmack

o der Wintferklassiker 22 «4cu 2390 €

deftiger Grinkohl mit Kassler und zwei
gerduchterten Oldenburgern Luttien Pinkeln,
und dazu unsere Petersilienkartoffeln

o saftige Entenkeule < 2890 €

ein winterliches Wohlfuhlgericht, mit aromatische
Apfelrotkohl, mit Grinen Kléen und Bratensauce

o unser ,zarfester” Zwiebelrostbraten =< 33,50 €

so zart geschmort, wie er sein soll, mit knusprigen
Réstzwiebeln, dazu unsere hausgemachten Spatzle

o knusprige Entenbrust <! 33,50 €

dazu Rosenkohl in Parmesan gebraten,
unsere hausgemachten Spatzle und Bratensauce,
Weihnachten kann kommen!

o késtliche Géansekeule aus dem Ofen <=t 38,50 €

herzhaft und saftig, mit Apfelrotkohl,
Grinen Kléhen und einer aromatischen
Bratensauce aus eigenem Fond



DAVOR ODER ANSTATT

o Rote Beete - Kirbis - Suppe =+ <~/Z7

aromatische, cremige Suppe aus Kirbis und Roter Beete,
warmt uns in der kalten Jahreszeit

o Wittinger Hochzeitssuppe <+

feine Rinderbrihe mit Spargel, hausgemachtem Eierstich
und kleinen FleischklaBchen

o Carpaccio -

vom Angus Rinderfilet, mit Pinienkernen
und geriebenem Parmesan

o Gambas in Knoblauchél =

mit gerdstetem Knoblauch und Chili

DA HABEN WIR DEN SALAT

o kleiner Salatteller 2%
mit fruchtigem Balsamico Dressing *©
- vegan -

o Gemischter Salat 2%
mit fruchtigem Balsamico Dressing *©
- vegan -

dazu geht immer:
o marinierte Rote Beete »  «Z~

o Hahnchenbrust

o gebratene Gamelen °

zu unseren Vorspeisen und Salaten
reichen wir Baguette

790 €

890 €

1590 €

16,20 €

7,50 €

12,50 €

6,50 €
750 €
8,50 €



VERSUCHUNGEN AUS DER KUCHE

o Rumpsteak 3490 €/3990 € /4490 €

ca. 180 g, 250 g, oder 300 g

vom argentinischen Black Angus Rind,
dazu Kr&uterbutter ¢, Bratkartoffeln =+
und einen kleinen Salatteller Mo

o Kalbsleber , Berliner Art “ + 2090 €

auf gebratenen Apfelscheiben,
roten Zwiebeln und Kartoffel-Piree

o unser Schnitzelteller <o 2290 €

wahbeise mit:

o Hahnchen
o Duroc - Schwein

mit cremiger Pilzsauce aus Champignons und Austernpilzen,
dazu Pommes Frites aus frischen Kartoffeln,
und ein knackiger Salat

o ltalienisches Schweinefilet :2«1cu 2390 €

zartes Filet im Speckmantel

mit knuspriger Kréuterkruste,
dazu winterliches GemUse und
Wedges mit Krauterquark

o Wildbraten aus dem Heuy +241corio 2590 €

mit Speckbohnen, Kartoffelkrapfen, Preiselbeerfrucht
und Portwein-VWacholder-Sauce

o Fruchtige Bowl %% 1990 €
knackiger Endiviensalat mit Mango, warme Tomaten in
hausgemachtem Basilikumpesto und Mehrkormbaguette

als leckeres Topping dazu:

o marinierfe Rote Beete » /2> 6,50 €
o Hahnchenbrust 750 €

o gebratene Gamelen 850 €



AUS FLUSS UND MEER

o Doraden - Filet @0t 24,90 €

aus dem Mittelmeer

auf der Haut in Olivendl, Thymian und Knoblauch gebraten,
dazu winterliches Gemiise, Petersilienkartoffeln

und Orangen-Ingwer-Hollandaise

Fisch-Filet kann Gréten enthalten

ELF UND ELFIN@

o Kinderteller ,Rauber Hotzenplotz* <= 10,50 €

NUmberger Bratwirstchen mit Kartoffelpiree

o Kinderteller ,Rumpelstilzchen” 10,50 €

Hahnchenkeulen mit Pommes aus frischen Kartoffeln

DAS GEWISSE EXTRA

Q grine Bohnen mit Speck eser 500 €
o gebratene rote Zwiebeln 400 €
o Pommes Frites aus frischen Kartoffeln 400 €
o Kroketten # 400 €
o Pfeffer- »co oder Pilzrahmsauce #st 400 €

o Ketchup * oder Mayonnaise < 100 €



SUSSE SUNDEN

o eine Kugel Eis - gehtimmer! = <~ 300 €
Bourbonvanille #¢, Schokolade ¢+, Pistazie %<,
Erdbeere 2, Walnuss *<#, Stracciatella &,

Zitronensorbet * -vegan - &7
dazu eine Portion Sahne ¢ 1,20 €
o Affogato o+ 2 690 €

késtliches italienisches Espresso-Dessert,
zartes Vanilleeis, umhillt von aromatisch-intensivem Espresso,
fur den laliener in uns

o unser hausgemachtes Parfait o+ <~ 1050 €

halbgefrorenes Eis aus Birmen und gerdsteten WalnUssen,
abgerundet mit Amarettini-Crunch und frischem Obst,
ein stber Abschluss fir jeden Genussmoment

o Omas Pflaumen - Crumble ==+ 2> 11,50 €

saftige Pflaumen, Gberbacken mit knusprigen Streuseln,
dazu cremiges Bourbon - Vanilleeis und Sahne,
unser Winterfavorit!

x k%

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 4 StPungsmittel, 6 Antioxidantien, 8 MilcheiweiB,
11 geschwarzt, 12 geschwefelt, 13 Nitritpdkelsalz, 14 Nitrat, A Gluten, B Krebstiere,
C E, D Fisch, E Erdnuss, G Milch, H Nusse, L Sellerie, M Senf, O Suffite,

* kann Spuren von anderen Allergenen enthalten

< vegetarisch /27 vegan



